
 

 

Gänsebraten 
Knusprige Gänsekeule  

Tranchen von der Gänsebrust 

Bratensoße 

  Zimt-Apfelring in Bierteig 

Rotkohl 

Kartoffelknödel 

 

€ 33,50 

 

 

 

Eis & Heiß 

Cappuccino mit einer Kugel Vanille-Eis 

 

€ 4,50 

 

 

 

 
 



 
 
VVoorrssppeeiisseenn  
 
Rinderkraftbrühe mit Nudeln, Eierstich und Einlage    €  4,90 
 
Tomatensuppe mit Sahnehaube       €  5,40 
 
Kürbissuppe mit Sahnehaube        €  5,40 
 
Grüner Blattsalat mit Schmand Dressing und Frühlingsrollen  mit Dip €  6,90 
 
 
HHaauussggeemmaacchhttee  WWuurrsstt  vvoonn  eeiiggeenneenn  SScchhwweeiinneenn  
 
Leberwurstbrot oder Blutwurstbrot oder Sülzebrot    €  8,50 
 
Mettwurstbrot „Ahle Wurst“        €  9,60 
 
„Strammer Max“, Schinkenbrot mit 2 Spiegeleiern    € 10,50 
 
„Strammer Otto“ hausgemachte Mettwurst mit 2 Spiegeleiern   € 10,50 
 
Portion Sülze mit Bratkartoffeln, Remoulade und Gewürzgurke  € 14,20 
 
Gemischte Wurstplatte mit verschiedenen hausgemachten Wurstsorten 
und Schinken, dazu Butter, Brot und Gewürzgurke    € 14,20 
 
Herzhaftes „Weckewerk“ (Gehacktes-Weißbrot-Mischung) mit  
Gewürzgurke, Salzkartoffeln und Salatteller      € 15,50 
 
 
WWüürrssttcchheenn,,  BBeeiillaaggeenn  uunndd  mmeehhrr  
 
Belegtes Brot mit Käse         €  8,30 
 
Bockwurst / Bratwurst (ca. 125g) mit Senf, Pommes frites (rot-weiß) €  8,10 
 
Brat-Currywurst1 (ca. 125g) mit Pommes frites (rot-weiß)   €  8,70 
 
Halbes Hähnchen mit Pommes frites (Zubereitung min. 30 Minuten)  € 10,90 
  
Kartoffelbeilagen: Pommes frites / Salzkartoffeln / Bratkartoffeln /  
Kroketten / Rösti-Taler / Kartoffel-Spalten …mit Ketchup & Mayo  €  4,50 
 
Gemischter Salatteller oder Gemüse       €  5,70 
 



 
 

  
 

VVeeggeettaarriisscchheess  &&  VVeeggaanneess  
 

Großer Salatteller mit Brot (auf Wunsch vegan mit Essig-Öl-Dressing) € 11,20 

 

„Käse-Hit“: Großer Salatteller mit zwei Gouda-Schnitzeln, Zitrone und  

Preiselbeeren; dazu Brot         € 14,50 

 

„Camembert Toast“: Zwei kleine Back-Camemberts an Toast mit  

Preiselbeeren und dazu eine bunte Salatgarnitur     € 12,90 

 

Vegane Schnitzel (aus Schwarzwurzel und Champignons) mit Pommes  

frites und Salatteller mit Essig-Öl-Dressing sowie veganer Remoulade € 17,10 

    …oder mit Tomatensoße (vegan) oder Champignonrahmsoße (veget.) € 19,60 

 

„Kartoffelpfanne“: Würzige Bratkartoffeln vom eigenen Feld mit  

3 Spiegeleiern aus Freilandhaltung aus der Gemeinde; dazu Gewürz- 

gurke und ein bunter Salatteller        € 13,90 

 

 

 

LLeeiicchhtt  uunndd  lleecckkeerr  
  
Heringstopf nach Hausfrauenart, Heringsfilets in Schmandsoße  
mit Gewürzgurke, Zwiebel und Apfelstückchen; dazu Salzkartoffeln 
vom eigenen Feld          € 14,90 
 
Gebratene Reinhardswald-Forelle aus Wülmersen bei Trendelburg  
– praktisch grätenfrei – mit Zitrone, zerlassener Kräuterbutter,  
Salzkartoffeln vom eigenen Feld und gemischtem Salatteller   € 21,90 

 

„Fitness-Teller“: Großer Salatteller mit knackigen Salaten und zarten 

Hähnchenschnitzeln mit Zitrone; dazu Brot      € 14,90 



 
 
 

SScchhnniittzzeell  vvoomm  SScchhwweeiinn  ((aauuff  WWuunnsscchh  vvoomm  HHuuhhnn))  
 

Schnitzel Wiener Art mit Zitrone; dazu Pommes frites, Ketchup und  

Mayonnaise und ein gemischter Salatteller      € 18,50 

 

Hessisches Schmand-Schnitzel mit Pommes frites und Salatteller  € 19,80 

 

Champignonrahm-Schnitzel mit Pommes frites und Salatteller  € 19,80 

  
  
WWeeiitteerree  FFlleeiisscchhggeerriicchhttee  
  
Hausgemachte Rinderroulade gefüllt mit Speck und Zwiebeln; dazu 
Rotkohl und Salzkartoffeln aus eigener Ernte     € 23,90 
 
„Käse-Medaillons“, zarte Schweinelendchen mit milder Käsesoße aus 
der Region; dazu Rösti-Taler, Erbsen und Möhren     € 22,90 
 
Wildbraten (aus Reinhardswald / Solling) mit einer kräftigen dunklen  
Pilzsoße und Sahnehaube, Birne mit Preiselbeeren, Rotkohl und Kroketten € 27,90 
 
„Hofmeister-Steak“ - Rumpsteak (ca. 220 g) vom argentinischen Angus- 
Rind mit Kräuterbutter; dazu Speckbohnen und Kartoffelkroketten  € 28,90 
 
 

FFüürr  KKiinnddeerr  ooddeerr  ffüürr  ddeenn  kklleeiinneenn  HHuunnggeerr  
 
„Rotkäppchen“: Nudelteller mit Tomatensoße     €  7,50 
 
„Dornröschenteller“: Kleines Schweineschnitzel mit Zitrone  
(auf Wunsch vegetarisches Käseschnitzel oder veganes Schnitzel),  
Pommes frites, Erbsen & Möhren, Ketchup & Mayonnaise   € 10,90 
 
„Chicken Nuggets“: Hausgemachte Schnitzelteilchen aus der Hähnchen- 
brust mit Pommes frites, Ketchup und Mayo     € 8,90 
 
„Seeräuberschmaus“: Fischstäbchen mit Zitrone, Remouladendip, 
Salzkartoffeln und kleinem Salatteller      € 10,90 
 



 
 

  
DDeesssseerrttss  
 
Stück Kuchen / Torte         € 4,20 

 

„Süßes Duett“: Zwei Kugeln Eis (z.B. Schokolade & Stracciatella) mit  

Sahne und Soße          € 3,90 

 

Apfelstrudel mit Puderzucker, einer Kugel Vanille-Eis, Sahne & Krokant € 6,90 

 

„Eingeweckte Kirsch Grütze“: Cremiges Vanilleeis auf Kirsch Grütze € 4,50 

 

„Sanfter Engel“: Orangensaft mit 2 Kugeln Vanille-Eis und Sahne  € 5,20 

 

Eiskaffee / Eisschokolade mit Sahnehaube      € 5,50 

 

„Spaghetti-Eis“ (Vanille-Eis mit Erdbeersoße) und Sahne   € 6,20 

 

„Süßes Früchtchen“: Eine Kugel Eis nach Wahl auf Obstsalat mit Sahne € 3,50 

 

Weitere Eisbecher finden Sie in unserer Eis-Karte. 

 

 

Bei Unverträglichkeiten und für kleinere Portionen  

sprechen Sie uns gern an. 

 

 

Wir wünschen eine schöne Zeit bei uns  

und natürlich guten Appetit! 

 

Familie Harald Henne & Team 

 

 


