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Los gebt’s!

Spargelcremesuppe mit Sahnehaube

~

Rinderkraftbrithe mit Nudeln, Eierstich und Einlage

~

Tomatensuppe mit Sahnehaube (auf Wunsch vegan)

~

Rote-Bete-Bratling mit knuspriger Hiille an Blattsalat

Kleinere Gerichte — nicht nur fiir Kinder

Der Klassiker: Kleines Schnitzel vom Schwein mit Zitrone;
dazu Pommes, Erbsen und Méhren, Ketchup und Mayonnaise
Auf Wunsch: Hihnchenschnitzel, vegetarisches Kiseschnitzel oder veganes Schnitzel

~

Backfisch-Figuren mit Salzkartoffeln und kleinem Salat

~

»sRotkidppchen: Nudelteller mit Tomatensof3e
Chicken Nuggets: Handgemachte, frittierte Stiickchen aus der
Hihnchenbrust mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise

~

Bockwurst oder Bratwurst (ca. 125¢) mit Kartoffelsalat

~

Brat-Currywurst (ca. 125g) mit Pommes, Ketchup und Mayo

~

Zwei Back-Camemberts an Toast, Preiselbeeren und Salatgarnitur
,,Grine Sofle*: Kalte Schmand-Sof3e mit 7 Kriautern und Eiern aus
Wesertaler Freilandhaltung; dazu Salzkartoffeln vom eigenen Feld

7,50 €

530 €

5,60 €

590 €

11,20 €

11,20 €

7,90 €

9,50 €

8,10 €

8,90 €

12,90 €
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1 eicht und lecker

Grof3er Salatteller mit lecker zubereiteten Salaten und Blattsalat mit
Schmand-Dressing (auf Wunseh mit Essig-Ol-Dressing); dazu Brot

~

GroBer Salatteller ,,Veganissimo* mit veganem ,,Schnitzel vom
Feld“ (aus Schwarzwurzel und Champignons); Essig-Ol-Dressing

~

GrofBer Salatteller ,,Kdse-Hit* mit vegetarischem Kise-Schnitzel
(Gouda mit Getreidehiille), Zitrone und Preiselbeeren

~

Grol3er Salat ,,Fitness-Teller* mit zarten Hihnchen-Schnitzeln

~

Belegtes Brot mit Kise und Salatgarnitur

~

,Strammer Max“: Schinkenbrot mit zwei Spiegeleiern

Fischvergniigen

Gebratene Reinhardswald-Forelle aus Wiilmersen bei Trendelburg —
praktisch gratenfrei — mit Zitrone, zerlassener Kriuterbutter,
Salzkartoffeln vom eigenen Feld und gemischtem Salatteller

~

Heringstopf Hausfrauenart: Heringsfilets in kalter Schmand-Sof3e
mit Gewturzgurke, Zwiebel und Apfelstiickchen; dazu Kartoffeln

Daies & Das von unseren Hausschweinen

Leberwurstbrot oder Blutwurstbrot oder Siilzebrot

~

Mettwurstbrot ,,Ahle Wurscht* (Nordbessens Gold )

myStrammer Otto*: Mettwurstbrot mit zwei Spiegeleiern
(Eier ans Wesertaler Freilandbaltung)

~

Dicke Scheiben Siilze mit Bratkartoffeln, Remoulade, Gewtirzgurke

~

Gemischte Wurstplatte mit Blutwurst, Stilze, Leberwurst, Mettwurst
und Schinken; dazu Brot, Butter und Gewtirzgurke

~

Nordbessische Spezialitit. ,,Weckewerk® (gebratene Gehacktes-Weil3brot-
Mischung); dazu Senf, Gewtirzgurke, Kartoffeln und Salatteller

11,20 €

13,50 €

14,50 €

14,90 €
8,30 €

10,80 €

Fisch

22,80 €

15,50 €

Schwein
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14,20 €

14,20 €

15,50 €
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S chnitzel vom Schwein
Auf Wunsch: Auch als Hihnchenschnitzel,
vegetarisches Kaseschnitzel oder veganes Schnitzel

Schnitzel Wiener Art mit Zitrone; dazu Pommes, Ketchup und

Mayonnaise (bzw. veganer Remoulade) sowie ein gemischter Salatteller

~

Hessisches Schmand-Schnitzel mit Pommes und Salatteller

~

Champignonrahm-Schnitzel mit Pommes und Salatteller

~

Schnitzel mit veganer Tomatensofle, Pommes und Salatteller

Unsere deftigen Klassiker

»Kartoffelpfanne: Wiirzige Bratkartoffeln vom eigenen Feld mit
drei Spiegeleiern (Eier aus Wesertaler Freilandbaltung);
dazu Gewtirzgurke und ein bunter Salatteller

~

,, Kise-Medaillons*: Zarte Schweinelendchen mit milder Kasesof3e

aus der Nachbargemeinde; dazu Rosti-Taler, Erbsen und Mohren

~

Halbes Hahnchen mit Zitrone; dazu Pommes, Ketchup und Mayonnaise

(Zubereitungszeit mindestens 30 Minuten)
Rumpsteak (ca. 220g) vom argentinischen Angus-Rind mit
Krauterbutter; dazu Kartoffelkroketten und Speckbohnen

~

Wildbraten (aus Reinhardswald oder Solling) mit einer dunklen Pilz-
Sof3e und Sahnehaube, Birne mit Preiselbeeren, Rotkohl und Kroketten

~

,Krustenbraten*: Rosa gepokelter Schweinebraten vom
deutschen Strohschwein mit Schwarte; dazu Bratensole,
Kartoffelsalat und ein Salatbouquet

Schwein
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Das Beste kommt 2um S chluss

Stiick Kuchen oder Torte 420 €

~

,»Stiles Duett*: Zwei Kugeln FEis
(z.B. Schokolade & Stracciatella) mit Sahne und Sof3e

~

3,90 €

Apfelstrudel mit Puderzucker, einer Kugel Vanille-Eis, Sahne & Krokant 6,90€

~

,Eingeweckte Kirsch Griitze“: Cremiges Vanilleeis auf Kirsch Gritze — 450¢€

~

»Sanfter Engel®“: Orangensaft mit 2 Kugeln Vanille-Eis und Sahne  520¢

~

Eiskaffee oder Eisschokolade mit Sahnehaube 5,50 €

~

»Spaghetti-Eis“: Vanille-Eis mit Erdbeersof3e, weiller Schokolade,

620 €
gehackten Pistazien & Sahne

~

,Stilles Friichtchen: Eine Kugel Eis nach Wahl auf Obstsalat mit
Sahne und Krokant

~

3,50 €

,Eis & Heil}*: Vanille Eis und dazu eine Tasse Kaffee oder Espresso ~ 390¢

~

Weitere Eisbecher finden Sie in unserer Eis-Karte.

Bei Unvertraglichkeiten und fiir kleinere Portionen
sprechen Sie uns gern an.

Wir winschen eine schone Zeit bei uns und natiirlich guten Appetit!

Familie Harald Henne & Team
% Pind o
»



